INFORMAZIONI
GENERALI

Torta Poker:

PASTICCERIA

Marisa

Mousse al mascarpone profumata alla vaniglia

Bourbon del Madagascar con cremoso ai frutti rossi,
misto bosco pochét e biscotto morbido all’'olio di oliva.

Tipologia di prodotto:

Prodotto di pasticceria fresca

Ingredienti:

Mascarpone (PANNA, correttore di aciditd (acido citrico)) (17%), PANNA, zucchero, farina di GRANO
tenero tipo "1", BURRO, frutti di bosco (ribes rosso, more di rovo, lamponi, mirtilli) (6%), acqua, UOVO,
LATTE intero, tuorlo d'UOVO, purea frutti di bosco (ribes rosso, mora, mirtillo, zucchero), olio di oliva
(3%), succo di limone, purea di fragola (fragola, zucchero), purea di lampone (lampone, zucchero),
purea di ribes nero (ribes nero, zucchero), purea mora (mora, zucchero), gelatina animale, agenti
lievitanti (difosfati e carbonati di sodio), cioccolato bianco 35% (zucchero, burro di cacao, LATTE intero
in polvere, emulsionante (lecitina di SOIA), estratto naturale di vaniglia), glucosio, LATTE condensato
(LATTE intero, zucchero), vaniglia Bourbon del Madagascar.

NU1\'IQILZ?SII\IALI e 100 G%(;ger
Energia 1367 K] 16%
329 Kcal
Grassi 249 34%
di cui Saturi l4g 70%
Carboidrati 239 9%
di cui Zuccheri 169 18%
Fibre 2g
Proteine 49 8%
Sale 0,19 2%
*GDA= Assunzione di riferimento giornaliera per un adulto basata
su una dieta che prevede un apporto medio giornaliero di 2000 Kcal
\° 8400 Kj Y,
05122040289

€£10.000 int. vers.
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Allergeni presenti:
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